
Notre Carte

Entrées

PLATs

Desserts

A Partager

Ballotine d’Escargots en Feuille de Chou, Mini-Ratatouille et Vinaigrette d’Escargots
au Coulis de Cèpes

Foie Gras Confit au Vin Rouge Epicé, Petite Salade Fraîcheur, Homard et Truffe d’Eté

24€

30€

Variation autour de la Tomate et de l’Aubergine

Entrée du Moment

20€

15€

L’Assiette Végétarienne, selon l’Inspiration du Chef 22€

Bar de Ligne en Croûte d’Agrumes, Purée d’Artichauts, Févettes et Emulsion Vadouvan 32€

Ris de Veau en Cocotte, Nem de Jarret de Veau, Côtes de Blettes Glacées au Jus de Veau 35€

Pastilla d’Agneau, Mousseline de Patates Douces, Shiitakés, Jus d’Agneau aux Pruneaux 29€

Ventrêche de Morue cuit Vapeur, Mousseline de Brocolis et Choux Romanesco Glacés,
Emulsion Céleri

Plat du Moment

28€

24€

Crémeux Chocolat Caraïbes, Sablé Breton à la Framboise, Crème Glacée au Cassis

Soufflé Grand Marnier, insert Sorbet à l’Orange  (à commander en début de repas)

14€

16€

17€

Déclinaison de Pêches et Basilic, Gel d’Agrumes et Meringue

Soupe de Fraises au Poivre Kerala et Glace Fromage Blanc

Dessert du Moment

12€

10€

x 6 huîtres 14€

x 9 huîtres 18€

x 12 huîtres 24€

Huîtres N°3 du Bassin d’Arcachon de Stéphane Bontemps

Assiette de Bulots (20 pièces)

Assiette de Crevettes (16 pièces)

Assiette de l’Ecailler (10 Bulots, 8 Crevettes et 6 Huîtres)

12€

21€

30€



Nos Menus

Le Menu Retour du Marché

- Uniquement le Midi -

Entrée, Plat et Dessert : 32€
ou

Entrée et Plat / Plat et Dessert : 26€

Le Menu Biscarrosse

-  Seulement disponible pour tous les convives d’une même table  -

 Menu Découverte en 5 services : 75€
ou

Menu Découverte en 5 services
avec Accord Mets et Vins - 1 verre de vin par plat : 115€

Le Menu “Petit Gourmet”
- Jusqu’à 12 ans -

Plat et Dessert du Menu Retour Du Marché : 18€
en portion adaptée

Le Menu D’ETE

-Disponible midi et soir-

55 euros



Variation autour de la Tomate et de l’Aubergine

Ventrêche de Morue cuit Vapeur, Mousseline de Brocolis et Choux Romanesco Glacés,
Emulsion Céleri

Soupe de Fraises au Poivre Kerala et Glace Fromage Blanc

le menu d’été

-Disponible midi et soir-

55 euros


